
gruppenmenü



aufgetischt
Wir kredenzen euch lässige Wirtshausklassiker und echte Gaumenfreuden –  

Köstlichkeiten, die satt und vor allem happy machen. Hier schlemmst ihr in  

Erinnerung – denn im Franzs kocht man (fast) so gut wie eure Omis. Frische,  

regionale Zutaten sind für uns selbstverständlich – kurze Transportwege 

 ebenso. Aus Liebe zur Umwelt und unserer Region. In diesem Sinne – an Guatn!
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Frittatensuppe

***

Originales 
Wiener Schnitzel  

vom Schwein mit Kartoffel-Gurkensalat 

oder Pommes

***

Apfelstrudel 
mit Schlagsahne

29,5 

Kaspress
knödelsuppe

***

Franzs Biergulasch
mit Blechknödel

***

Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus

35,0

Kasspress
knödelsuppe

***

Franzs Biergulasch
mit Blechknödel

***

Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus

35,0

21

3

3x Schlutzkrapfen
mit Brauner Butter & Parmesan

***

Lauwarmes 

Räucher
forellenfilet

mit Kartoffel-Gurkensalat & Krensauce

***

Bierramisu

40,0

Probier
brettl

Schnitzel / Kasspatzln 

& Schlutzkrapfen

15,0 / pro person
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Consommé 
Celestine 

***

Originales 
Wiener Schnitzel  

vom Schwein mit Kartoffel-Gurkensalat 

oder Pommes

***

Apple strudel 
with cream

29,5 

Broth  
with Cheese dumplings

***
Franz's beer 

goulash
with tin dumplings

***

Kaiserschmarrn 
sweet pancake with stewed apple 

35,0

Kasspress
knödelsuppe

***

Franzs Biergulasch
mit Blechknödel

***

Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus

35,0

21

3

3x Schlutzkrapfen
fresh pasta with brown butter &  

parmesan cheese

***
smoked 

trout fillet
loakwarm / with potato-cucumber 

salad & horseradish sauce

***

Beerramisu

40,0

tasting
platter

schnitzel / kasspatzln 

& schlutzkrapfen

15,0 / per person



follow franzs 

on the gram
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